
 

Livecooking  
 

Aperitif  Elsecco Perlwein  

3 Gang-Menü  

Variation/Wildlachs/Kingfisch/Wakameesalat/
Maracujasorbet 

serviert mit einem Glas  2009´Riesling Auslese Trocken   

84 Punkte Gault Millau Wein Guide 2011 

Namibia Rinderrücken „Sous Vide“ gegart  

oder 

Perlhuhnbrust/ vanilisiertem Spargelgemüse/  

Getrüffeltes Kartoffeltörtchen 
serviert mit einem Glas  2006´Acolon Spätlese Trocken 

85 Punkte Gault Millau Wein Guide 2011 

 

****  

Waldmeister/ Erdbeeren/ Schokolade  
Espresso  

 

Starkoch  
Dieter B. Schmidt 

Monika Maria Eller 

 

Informationen unter www.hellhof-kronberg.de 

Vorbestellung unter genuss@hellhof-kronberg.de  

Tel 06173 / 4724 Fax: 06173/ 940059 

Weindegustation  
 

Freuen Sie sich auf eine Riesling Auslese, deren fruchtiger 
Geschmack und die ausbalancierte Säure ihre außerge-

wöhnliche Qualität präsentiert. 

Auch den Acolon, ein eleganter, gerbstoffarmer und damit 
sehr bekömmlicher Rotwein mit mediterranem Flair. 

 

Eller Finest Selections. Spitzenprodukte aus besten Lagen,  
eine hohe Bekömmlichkeit, die durch ausgeglichene Säu-
ren sowie einen niedrigen Histamingehalt bei den Weiß-

weinen bzw. geringe Tanninwerte, bei den Rotweinen  
gewährleistet wird. 

 

 8.Mai 2011  12:00 Uhr  
Incl. Aperitif, Menü , 2 Gläser Wein ,Wasser und Espresso  

56,00 Euro  pro Person  

Sie sitzen an Kommunikativen 8er Tischen! 

Muttertag im Hellhof  
Livecooking  und Weintasting   


